FISA TEHNICA A VINULUI

Vi DOMNULT

SAUVIGNON BLANC DOC SEC BARICAT - EDITIE
LIMITATA
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Vig DOMHUIL

SAUVIGNON BLANC

Vin obtinut din struguri atent selectionati si recoltati
selectiv din plantatia de Sauvignon Blanc.

Vinificatia a decurs la temperaturd controlata scazutd, 12-14
9C, folosind o biotehnologie modernd, din Africa de Sud.

Sauvignonul Blanc isi pune ad@nc amprenta cu aromele fine,
verzi, usor amare, datoritd microoxigendrii in baric. Se simt
arome exotice, de citrice, soc, ardei verde, iarbd uscatd,
armonizate de fumeul baricului, vinul avénd un final lung si
placut.

Vinul astfel obtinut a fost apoi conditionat siimbuteliatin
serie limitatd.
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750 ml

Sauvignon Blanc
2022, 2023

13.5%

DOC - Dealu Mare

Dioxid de sulf

Acid (L(+)-)tartric si/sau Acid
lactic

311Kj / 75 Kcal

1g/100 ml
Produs siimbuteliat la origine de

Cooperativa Agricola "Via
Domnului"

Poate fi asociat cu mancaruri
usoare: peste, branzeturi si
fructe de mare.

Bucurie si buna masura!

A se servi racit la 10°C.

Cooperativa Agricola "Via Bomnului*
Adresa: Strada Jercalai nr. 1A, Urlati, judetul Prahova, Romania
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H @viadomnului
@viadomnului

@ Vi DodNuL


tel:+40762350969
mailto:comenzi@viadomnului.ro
https://viadomnului.ro/
https://www.facebook.com/viadomnului
https://www.facebook.com/viadomnului
https://www.instagram.com/viadomnului/
https://www.instagram.com/viadomnului/

